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Der Tag beginnl, mil, cinem, Geckeren, Euihslick.

Kleines Frankisches
4 frankische Bratwirstchen , 2 Brotchen,
Ei nach Wahl (Rihrei oder Spiegelei), Butter

2,3,11,2a

Kleines Franzosisches
1 Buttercroissant, 1 Brotchen
Marmelade und Honig, Butter

Kleines Veganes
1 Kérnerbrotchen™, veganer Kase , Marmelade,
Sojajoghurt® mit Obst, vegane Butter®, 1 Glas Orangensaft

1,3,h1,h3,h4

Kleines Deftiges
1 Kérnerbrétchen™, 1 Brotchen
Wurst “**** und Schinken®*""**, K&se, Butter

Kleines Knuspriges

1 Kérnerbrotchen, Kase und Butter

Musli mit Milch oder Joghurt

Frische Frichte und ein Glas Orangensaft

Frihstiick de Luxe

3 Scheiben Toast

Raucherlachs™’ mit Sahnemeerrettich
Butter, 1 Glas Sekt oder Orangensaft

Kleines Englisches
Rlhr- oder Spiegeleier mit Bacon
2 Brotchen und Butter

2,3,11,2a

Friihstiick Junior
1 Brotchen, Wurst

2,3,11,2a

, Nutella oder Marmelade, Butter

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.
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buihstiveck, o €a Dorva, 12,00

1 Brotchen, 1 Kérnerbrotchen

1 Croissant

Wurst”*** und Schinken , Kase
Marmelade und Honig, Butter

1 Ei nach Wahl (gekocht, Riihrei oder Spiegelei)
1 Glas Orangensaft

Futhsbivek, Do & Micht, 23,00

2 Brotchen, 2 Kornerbrotchen, 2 Croissant
Wurst*****und Schinken®**"*, Kase
Raucherlachs™® mit Sahnemeerrettich
Marmelade, Honig und Nutella, Butter

2 Eier nach Wahl (gekocht, Riihrei oder Spiegelei)

2 Glas Sekt oder Orangensaft

2,3,11,2a

Aufwindige Anderungswiinsche kdnnen mit einem Aufpreis
von 50 Cent berechnet werden.

Fiir jedes zusatzliche Gedeck erheben wir 1,00€ Tellergeld (ausgenommen Kinder)

Ity

Brotchen 0,75 Portion Butter 1,20
Kornerbrotchen 1,10 Marmelade, Honig
Croissant 1,65 oder Nutella 1,20
Portion Wurst™**"* Bunter Obstteller 4,50
Schinken®*"* oder Kase 2,10 Joghurt mit frischen
Portion Lachs™’ 4,00 Friichten 3,50
gekochtes Ei 1,20 Musli mit Milch oder
Rihrei 1,50 Joghurt 2,50
Spiegelei 1,50 Glas Orangensaft 1,50
Rihrei mit Schinken 2,00, Glas Sekt 230
Riihrei mit Bacon™ 2,00 .

Spiegelei mit Bacon™**** 2,00

4— Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.



bive den kbeinen Hungen..
Gulaschsuppe mit Brotchen
Tomatensuppe’ mit Brotchen

1 Paar heiRe Wiener”> mit Brétchen

Gebackener Camembert” mit
Preiselbeeren, kleinem Salat, Toast und Butter

2,3,11,2a 2,3,11,2a

% Belegtes Wurst , Kase- oder Schinkenbrotchen
mit Salat, Gurke und/oder Tomate
wahlweise mit Raucherlachs™’

leckere betegle Baguelles oder Toasls

klein
Tomate-Kése-Schinken”*""* Baguette 5,00
Tomate-Salami “*** Baguette 4,50
Tomate-Mozzarella Baguette 5,00
Hawaii Baguette 5,00
Raucherlachs™’ Baguette 6,10

Sie erhalten unsere Baguettes und
Toasts wahlweise auch Giberbacken. 0,50

Sabale

Kleiner Gartensalat
Tomate-Mozzarella Salat

Salat a’la dora

(gem. Salat mit Kase, Schinken***"*
Sie haben die Wahl zwischen
Joghurt-, Balsamico'- oder Kriuterdressing''.

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.
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CAFE DA LAGOA

Farm Kaffee

KAFFEE Ttorr 2,40
KAFFEE TASSE 1,90
KAFFEE KANNCHEN 3,20
WAHLWEISE AUCH KOFFEINFREIER KAFFEE

CAPUCCINO 2,60
CAPUCCINO MIT SAHNE 2,90
MILCHKAFFEE 2,60
LATTE MACCHIATO 3,00
AROMA vanille, Haselnuss, Bailey’s, Caramel =" 0,70
ESPRESSO 1,70
ESPRESSO porpELT 2,50
ESPRESSO CORETTO 2,80
ESPRESSO MACCHIATO pborPELT 2,80
PHARISAER 4,00
SUSSER KAFFEE MIT RUM UND SAHNEHAUBE

CAFE MOCCALATTE 3,30
HEISSES KAKAOGETRANK 2,30
HEISSES KAKAOGETRANK 2,60
MIT SAHNEHAUBE

HEISSE ZITRONE 2,00
HEISSE ZITRONE wmitT HONIG 2

GLUHWEIN rot . 3,00

¢

6 Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.
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Fruchtige Krauter. 2,90
Eine milde Krauter-Fenchel-Komposition,
abgerundet mit stiB-fruchtiger Orange.

Harmonischer Darjeeling - Genuss in Balance. 2,90
Eine milder, blumiger Schwarztee aus der Region
Darjeeling, gelegen am FuR des Himalaya-Gebirges.

Aufgeweckter Griiner - Erfrischend geschmackvoll. 2,90
Die frische Kombination aus einem milden Griintee
und einer spritzigen Zitronenmyrte.

Coole Minze - Doppelt cool. 2,90
Kraftige Pfefferminze und stiRe Krauseminze vereinen
das Beste aus beiden Minzsorten.

Feine Friichte - Das Geschmacks-Erlebnis. 2,90
Eine leckere Komposition vieler verschiedener Friichte,
veredelt mit Hibiskusbliiten und Himbeeren.

Kraftiger Klassiker - Genuss mit Power. 2,90
Eine ausgewogene Mischung aus Assam- und Ceylon-Tees

gibt ihm seinen unverwechselbare kraftigen, herben

Geschmack.

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.



Weinkarle

Weisswein trocken
" Winzer Sommerach Silvaner 0,25I 5,10
WeilRwein halbtrocken Muller-Thurgau 0,25l 5,10

Rotwein trocken

Winzer Sommerach 2015er Domina 0,25 5,10
Weinschorle rot oder weiss 0,2I 3,90
Aperitif

Rotkappchen Fruchtsecco 0,2 | 3,90
Live light * alkoholfrei 0,2 | 3,90
Aperol Sprizz 0,2 | 4,20
Sekt

Sekt Saphir weiss trocken 0,75l 16,50
Sekt Saphir weiss 0,11 2,30
Biere

Bier hell 0,5l 3,10
Radler 0,5I 3,10
Weizen 0,5l 24L0)
Weizen leicht 0,5l 3,10
Weizen alkoholfrei 0,5] 3,10

Sdlllﬁﬂ)&@ 2cl

Grappa Affinata Amarone (dunkel) 3,10
Amaretto 2,90
Williams Christ Birne 2,90
Ramazotti 2,90
Calvados 2,90

8 Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.



Nekeholpreie Celrinke

Saifte

Apfelsaft
Orangensaft
Multivitaminsaft
Johannisbeernektar
Maracujanektar
Traubensaft

Alle Séafte sind auch als Schorle

erhéltlich

Zitronenlimonade
Orangenlimonade **
Spezi ’
Coca-Cola **
Coca-Cola light
Schweppes Bitter Lemon *

1,9,12

Bad Brambacher
Mineralwasser 0,25l Flasche
spritzig, medium oder still

Hollensprudel 0,4l
spritzig, medium oder still

Hollensprudel 0,71
spritzig, medium oder still

0,2l

2,30
2,30
2,30
2,30
2,30
2,30

2,10
2,10
2,10
2,10
2,10

2,10
2,10

2,10

2,80

4,20

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 11.
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Dora Wagner war 1921 mit lhrem Mann Michael von Stadtsteinach nach
Minchberg gezogen.

Gemeinsam entschlossen Sie sich 1925 an lhr Wohnhaus, auf der Siidseite der
Kulmbacher Strasse, eine Gaststatte anzubauen.
Am 13. Februar 1926 wurde der Gasthof ,,Dora“ schlieRlich eroffnet.

Bereits 1928 gliederten die Wagners Ihrer Gaststatte eine Tankstelle an, die bis
zur Grenzoffnung 1989 als BP-Station betrieben wurde. Vielen Miinchbergern
ist sie noch heute in Erinnerung.

In den 50er Jahren lag die Bewirtschaftung in den Handen von Gretel SchiiBler
und deren Mann Josef. Zu dieser Zeit hatte das Gasthaus 6-8 Fremdenzimmer,
dazu gehorten ein Gemischtwarenladen, die bereits erwahnte Tankstelle und
ein Holz- und Kohlenhandel.

Auch fir einen guten Tropfen in Form frankischen Weines setzte sich Josef
SchiBler ein und gestaltete gemeinsam mit dem Pachter der
Bahnhofsgaststatte 1958 die ersten ,,Miinchberger Weintage”.

Echte Biertrinker pflegten jedoch schon damals den Wein wie Bier zu trinken.
Besagtes Weinfest muss fir manchen GenieRBer - im wahrsten Sinne des
Wortes - ein umwerfendes Erlebnis gewesen sein!

1962 wurde aus dem Gaststattenbetrieb ein Café mit Weinstube.
Konditormeister Alfred SchiiRler, der Enkel der Geschéftsgriinderin, Gbernahm
das Lokal, verstarb allerdings im Herbst 1968 im Alter von nur 34 Jahren. Seine
Frau Christa fiihrte den Betrieb weiter und tGbergab ihn im Jahr 2000 an ihre
Tochter, Konditormeisterin Margit Gollwitzer.

Der letzte groRe Umbau erfolgte im Jahr 2012 und endete im April 2013. Im
Januar 2015 tGbernahm der Ururenkel der Griinderin Dora Wagner Michael
Gollwitzer die Konditorei.

Heute prasentiert sich das ehemalige Gasthaus als ein modernes Café mit
Wintergarten und grofer Terrasse. Seit jeher gibt es in Café Dora
Fremdenzimmer. Seit Anfang 2023 sind zu den bestehenden finf Zimmern,
weitere finf dazu gekommen.

Im Sommer 2022 startete ein aufwandiger Ein- und Umbau. Der zweite Stock,

inklusive Dach, wurde komplett entkernt und neu aufgebaut. Hier entstanden

neue Fremdenzimmer. Im Erdgeschoss entstand ein Anbau an die

bestehenden Caferaume. Im neuen Raum kénnen seit Oktober 2023 weitere,
30 Gaste Platznehmen.
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Zusatzstoffe: Farbstoffe - 1
Antioxidationsmittel - 3
StRungsmittel allgemein - 11
© Allergene: Glutenhaltiges Getreide:

- enthalt Weizen

- enthalt Gerste

- enthalt Roggen

- enthalt Hafer

- enthalt Dinkel

- enthalt Kamut
Eier-/Erzeugnisse
Fische-/Erzeugnisse
Erdniisse-/Erzeugnisse
Sojabohnen-/Erzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse
Schalenfriichte:

- enthalt Mandeln

- enthalt Haselnlsse

- enthalt Walnusse

- enthalt Kaschunusse (Cashew)
- enthalt Pecannisse

- enthalt Paraniisse

- enthalt Macadamianisse
- enthalt Queenslandniisse
- enthalt Pistazien
Sellerie-/Erzeugnisse
Senf-/Erzeugnisse
Sesamsamen-/Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Buttercroissant al, g
Weizenbrotchen/Koérnerbrétchen al-6
Laugengeback al-6

Toast al

Baguette al

Butter g

Joghurt g

Wurst 2,3,11,2a,g,j,h9
Schinken 2,3,11,2a,j
Salami 2,3,11,2a,8,i,j
Bacon 2,3,11,2a
Kase g, i,hl
Ruhrei/Spiegelei cg
Raucherlachs 3,2a,d
Leberwurst 2,3,11,2a,8
Masli al-6,h1-9,e
Nutella f,g,h2
Mozzarella g
Gulaschsuppe al,g,i,jf
Tomatensuppe 3,al,cfj
Wiener 2,3,fi,j
Camembert mit Preiselbeeren g,i,j,2,al
Krauterdressing 11
Balsamicodressing 1
Joghurtdressing cg
Remoulade 3,j,¢c

Senf 1,11,j
Capuccino mit oder ohne Sahne g

Latte Macchiato g

Chinin - 10
SuRungsmittel Aspartam - 12

Kondensmilch
Aromen

(Vanilie, Haselnuss, Karamel, Baileys)

Espresso Macchiato
Pharisar

Cafe Moccalatte
Heiles Kakaogetrank
Gluhwein
WeiRk-/Rotwein

Kafer Sprizz
Rotkdppchen Fruchtsecco
Live light alkoholfrei
Sekt

Bier

Weizen

Hopster
Orangenlimo

Spezi

Coca Cola

Coca Cola light
Schweppes Bitter Lemon
veganer Kase
Weilwdrste
Bratwiirste
Sojajoghurt

vegane Butter (Alsan)

Konservierungsstoffe - 2 Nitritpockelsatz/Nitrat - 2a
Koffein -9

g
1,11, h2

— W — F 7 —;0n4muon 0y

1,3, h1, h3, ha
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Café-Konditorei Dora

Kulmbacher StraRe 171
95213 Miinchberg

Telefon: 09251 1391
www.cafe-dora.de
cafedora@web.de

Inhaber: Michael Gollwitzer




